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Je mnoho konvektomatu ...

Ale jenom jeden je
HOBART COMBI

Kvalita na
kterou se da
spolehnout!

HOBART je synonymem vysokeé kvality, stejné jako
hospodarné a inovativni technologie v profesionalni
kuchyni. NasSe konvektomaty COMBI a COMBI-plus
sdileji stejné zakladni vlastnosti. Tyto dvé produktové
fady jsou ur€eny pro vSechny typy vareni, kde je
poZadovan Spickovy vykon s nejvy$Simi pozadavky
na kvalitu .

Spolehni se na dlouholeté zkusenosti a know-how
spoleénosti HOBART. Dovolte nam zamérit se na
technologii aby ste se vy mohli soustredit na to,

aby byli vasi hosté spokojeni!




Neustale perfektni vysledky vareni - Vy jste
Séfkuchar, ktery rozhoduje, jak je co tieba udélat!
AirControl: Neomezené nastaveni rychlosti
ventilatoru pro pfesné vysledky a optimalni rozloZeni
tepla - pro rovnomérné zbarveni, stejnomérné varené
suflé a houby s dokonale upravenym povrchem.

Nejjednodussi provoz - uz zadné chyby a
komplikace, kdyz to maze byt tak snadné ?!
Nas FastPAD je navrzen tak, aby poskytoval
jednoduché a intuitivni oviadani. Jednoduchy vybér ze
250 uloZzenych program, a to i prostfednictvim obrazka.

Diky inteligentni technologii CoreControl, vase
HOBART COMBI nastavi parametry automaticky tak,
aby odpovidaly mnozstvi a typu jidla, které pfipravujete.

Nase praktické nakladani a vykladani podnosu je

HOBART

CHYTRE RESENI

VARENI

Extra rychlé a snadné &isténi - *
také mezi varnymi programy!

Po stisknuti tlacitka se ve vasem novém

konvektomatu rychle zapne pIné automaticky cistici

systém, ktery trva pouhych 17 minut, aby byla

komora profesionalné gista.

Ekonomicky -

pro perfektni kontrolu naklada!

Muzete zaznamenat vSechny provozni naklady a
naklady na udrzbu, pfitom nespotfebujete vice,

nez je nutné . Vase trouba je velmi ekonomicka diky
vysoké ucinnosti funkce CoreControl, coz Setfi

az 15% nakladd na energii a JetControl

az 30% nakladd na spotfebu vody.
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Prehled vSech modelu:

Perfektni reseni pro

kazdy vkus

HOBART COMBI nebo COMBI-plus?

Tym v ramci profesionalni kuchyné musi dodat vysoce
kvalitni jidlo. Kuchyné - misto, kde je HOBART COMBI
rychly a spolehlivy pomocnik.

Kromé vsech vyhod systému HOBART-COMBI,
HOBART COMBI-plus ma vlastnosti, diky nimz je pro
vSechny operatory snadné dosahnout oéekavaného
vysledku. Pomoci ovladaciho prvku FastPAD je velmi
snadné ukladat obrazky vasich programu vareni.

COMBI je dodavan ve standardu 70+ rdznych program.

Bez ohledu na to, kto konvektomat ovlada, vzdy jsou
zaruceny konstantni vysledky vafeni .

Cisténi zafizeni HOBART COMBI-plus je tak snadné,
jak je to mozné: Vyberte uroven Cisténi, spustte stroj -

a to je vSe. Neni tfeba doplriovat Cistici prostfedek,
pocitat Cistici tablety, ruéné rozpraSovat, oplachovat

a utirat. Staci pouze 17 minut. Unikatni Cistici systém
COMBI-plus ma nejkrat$i dobu béhu; Intenzivni program
Setfi az 50% vody ve srovnani s beznymi systémy.

Zda COMBI nebo COMBI-plus:
Vzdy udélate spravné rozhodnuti!

Jednoduse

Rychlejsi spusténi trouby diky aplikaci VisioPAD v
COMBI a FastPAD v COMBI-plus. Ovladaci panel je
jednoduchy a intuitivni. Interiér COMBI je velmi dobfe
viditelny diky jasnému LED osvétleni. Snadné vliozeni

Rychle

Z&dné ztraceni &asu pfi vareni: Funkce Cool-Down
pro rychlé nastaveni teploty umoznuje nepretrzity
provoz vareni bez ¢ekani. A pokud je ¢as podstatny,
mUzete zkratit dobu cisténi mezi jednotlivymi
procesy vareni.

Spolehlivé

Nastavte a monitorujte vSechny parametry v panelu
nastrojd HOBART COMBI-plus. Chybové zpravy se
zobrazi digitalné. Nase funkce TwinControl v pfipade
vétsi poruchy ovladaciho panelu umozni udrzovat
vareni v konvek&nim rezimu - dokonalé zalohovani.

Ekonomicky

USetrete vodu a elektfinu diky ¢asové osvédéenym
technologiim vstfikovani ve formé vyroby pary,
unikatni systém cisténi uzavieného okruhu a
automatizovana regulace vykonu.

OD KONCEPTU K REALZAC
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Optimalni

vysledek vareni

Dokonalé zbarveni

AirControl - Ovladani vzduchu
» Automaticky zpétny ventilator: Nastavitelné obézné
kolo ventilatoru pro dokonale rovhomérné vareni

(ot&cky ventilatoru, rychlost Ize nastavit od 0 do 100%) » Otevieny ochranny kryt pfed velkym ob&Znym kolem
* V podlahové jednotce COMBI / COMBI-plus, ventilatoru umoznuje rovnhomérné a rychlé rozdéleni
3 ventilatory zajiStuji rovnomérné a rychlé rozdéleni tepla ve varné komore
tepla ve varné komore » Jemné pomalé vareni sous-vide s teplotnim cCidlem /
* S tlumi€em pro odvihCovani varné komory Rotisserie snimacem pro dokonalé a opakovatelné
* Funkce Cool-Down - rychla zména mezi provoznimi vysledky vareni
rezimy vyuzivajicimi vodu nebo vzduch, zatimco » Diky poloze ventilatoru v zadni ¢asti varné komory
dvere zUstavaji zaviené. dochazi k rychlému dosazeni tepla

7 provoznich rezim(

» Nizkoteplotni vafeni s parou (30 az 97 ° C)
» Nasycena para98 ° C

* Horky vzduch az do 250 ° C

» Prehrata para (99 az 105 ° C)

» Kombinovana para od 30 do 250 ° C

» Regeneracni programy

» Delta-T vafeni (COMBI-plus)




Rovnomérné uvareno k dokonalosti

Nezavisle na vySce a poloze v konvektomatu,
maso, brambory, zelenina, a pecivo je vzdy
rovhomeérné uvareno.

Hlavni senzor teploty zabezpeci pfesné vareni, jemnou
a vlhkou konzistenci kone¢ného produktu.

Aby se zabranilo nadmérnym teplotam a zarucil se
optimalni zptsob vafeni COMBI-plus automaticky Fidi
vykon ohfevu tak, aby odpovidal jidlu, které pfipravujete.

Vlhkost je pfesné ovladana jednoduse volbou
pozadovaného procenta k vytvofeni idealniho prostfedi
vareni. NejjemnéjsSi regulace vlhkosti je na dosah ruky.
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Jednoduché a komfortni

Pfipraveno k okamzitému provozu diky skvélému
uzivatelskému komfortu

» Jednoduchy, intuitivni ovladaci panel

»  Komfortni pozorovaci okno pro prohlizeni

* Vlozeni v pficném sméru pro bezpecné a
ergonomické ukladani

Az o 33% vétsi okno pro prohlizeni

VSechno na dohled

Diky velkému pozorovacimu oknu a vnitfnimu osvétleni Ergonomické a bezpec':né

LED muzete vidét na prvni pohled, zda jsou potraviny v

konvektomatu pfipraveny - a to i z dalky. Zpusob nakladky a vykladky plechd u HOBART COMBI
Okno ve dverich je o 33 % vétsi nez u standartni a COMBI-plus délaji vafeni s troubou ucinné&jsi a také

pecici trouby s 10-ti plechy. bezpecngjsi!




Extra snadna obsluha diky
snadnému pristupu a jednoduchému
ovladacimu panelu.

Zadné Gsili, zadné vysvétlovani
Pouziti dotykové obrazovky zvladne lehce i dité.
Spustte vareni stisknutim tlacitka!

Nastaveni HOBART COMBI je snadné

Vice nez 70 uloZenych receptd, které Ize individualné
nastavit na pozadovanu teplotu a stupen zbarveni
(COMBI-plus).

Vyvijejte vlastni tvorbu, vytvorte si vlastni recepty

a ulozte je spole¢né s obrazkem pro rychlé pouziti
(COMBI-plus).

Pripraveno k pouziti za 3 sekundy

{HOBARFI
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) &)

%
&f )

Zarucené vysledky - dokonale reprodukovatelné
Muzete naprogramovat az 100 vlastnich recepta!
Prostfednictvim integrované knihovny, vyberte typ

nahledu: bud jako text, nebo jako fotografie.

1
it

Kazdy den se kazdy proces vareni zaznamenava
v podobe grafického zobrazeni dat, které jsou pfistupné
pres USB rozhrani.

Programy vareni ulozené v programu FastPAD s
pfidruzenou fotografii vas ujisti, ze kazdy uzivatel bude
schopny uspésné pfipravit pozadovany pokrm.

Snadna
obsluha
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Rychlé a snadné
procesy

Zapomente na neprijemné ¢ekani: g};g,;‘ X
Konvektomat je pripraven k vareni ~———
temér okamzité

* Rozloucte se s tepelnymi boilermi diky nejmoderné&jsi
technologii vstfikovani pary.

e CoreControl s pfimym zvySovanim teploty (jeden *
stupef za sekundu) umozfiuje rychlé automatické Snadné cisténi: Rychlé,

nastaveni pozadované teploty a mnozstvi potraviny. automatické. ekonomické
Uz Zadné Cekani mezi dvéma procesy vareni. ’

» USetfete ¢as spojenim raznych zplGsobU( vareni 2 sekundy staéi k zahajeni cyklu ¢isténi!
(az 6 krokl na recept). Kdyz jste pfipraveni k ¢isténi trouby mezi sluzbami nebo
po nich, trva aktivace programu cCisténi podle vaseho
» JetControl rychle ochladi varnou komoru pokud je vybéru jen dvé sekundy.

to pozadovano - vodou nebo vzduchem dvefe jsou
porad zaviené. Para nebo teplo neunika do vasi
kuchyni.

Aby ste se mohli soustiedit na vareni ...




Cistici programy *

Zakladni Program
Stredni Program

Intensivni Program

Konvenéni programy

* Hodnoty u modelt COMBI 061E / 101E / 102E

Nejrychlejsi plné automatizovany program ¢isténi:
Mezi pfipravou obédu a vecefi budete potfebovat
méné nez pul hodiny k ¢isténi HOBART COMBI.

Naprogramuijte proces €isténi pro cely tyden vybérem
¢asu a myciho cyklu. Nyni bude konvektomat délat
v8echno automaticky.

Zarivé cisteé
Ekonomické a ekologické ¢isténi HOBART,
odbornik na Cistotu a hygienu.

Zadny kontakt s &isticim prostredkem.

Chemikalie se dodavaji pfimo pfes pIné automatizovany
Cistici systém, cozZ znamena, Ze zadny operator
nemanipuluje s chemii pocas vafeni a dosahuji se

také lepsi vysledky Cisténi! Operator neni v pfimém
kontaktu s chemii.

Kratsi Cistici cykly:

Cisténi trva méné nez polovinu &asu nez u jinych
konvektomatt: Doba trvani intenzivniho ¢isténi
cyklus COMBI-plus je 51 minut.
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Cisté a hospodarné
UsSetrete vodu, energii a chemii!
PFi pouziti technologie CoreControl trouba automaticky

snizi spotfebu energie pfi dosazeni nastavené teploty,
coz snizuje spotfebu energie o jednu tfetinu.

Zadna ztrata energie diky chytré kombinaci metod

vareni spolu s vysokou presnosti teploty.

Primeé vstfikovani pary zabrariuje zbytecné spotfebé
vody a elektfiny. Vzhledem k tomu, ze konvektomat
pracuje bez dlouhého pfedohfivani, nedochazi v
pohotovostnim rezimu k zvySené spotfebe energie.

COMBI a COMBI-plus vam pomohou
usetrit penize bez jakékoli namahy.




CISTiCi PROGRAM:

Proces uzavieného okruhu ¢isténi vam pomuze Seffit
vodu a Cistici prostfedek: az 50 litrd vody na jedno
¢isténi v podlahoveé jednotce 20 x 2/1.

Vyznamné snizeni nakladd na energii
diky vstupného pfikonu, ktery je o 22%
nizsi nez srovnatelné konvektomaty.

- \HOoBART

Ekonomickeé -
dokonala kontrola
nakladu!
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Vynikajici
spolehlivost a
zivotnost

Pracuj bezpec¢né s
auto-diagnostickym systémem

TwinControl

PFi poruche displeje zafizeni automaticky prepina na
konvekeni rezim a dokon¢i proces vareni pfi 180 ° C.
Pokud by doSlo k poruche dotykového displeje, stale
muZete ovladat jednotku pomoci otoéného kolecka.

Automaticka diagnostika kvality vody:
Konvektomat varuje, kdyz kvalita vody klesa.

HOBART COMBI signalizuje, kdy je potfeba
nahradit vodni filtr.

Integrovany software umozriuje pfistup ke véem
systémim HACCP snadna relevantni data (COMBI-plus).

Diky kfizovému vkladani $éfkuchar nesaha do varné

komory a neriskuje nebezpeci popaleni.



Robustni a spolehlivé
Vase COMBI vas nikdy nezklame!

V PRIPADE PORUCHY,
SE SPUSTi NOUZOVY PROGRAM:

Dvefre trouby se rozbiji vozikem
coz znac¢né poskodi ovladaci panel

Vase COMBI ma kompromisni feseni.

Jednoduse zavfete dvefe trikrat, abyste spustili
"Nouzovy rezim", ktery umoznuje pokracovani
vareni v konvekénim rezimu pfi 180 °C.
Muzete pokracovat ve vareni.

Pomoci klavesnice na obrazovce mlzZete pokracovat v
nastaveni program( vafeni nebo se dotknete panelu pro
zvyseni nebo snizeni teploty.

CHLADICI SYSTEM

V TECHNICKE SEKCI JE ZNECISTENY!

Aby se zabranilo pfehrati, konvektomat omezuje teplotu
vareni a indikuje, Ze filtr neCistot pod ovladacim panelem
potfebuje vycistit.

Twin Control systém pro 100 %

provozni spolehlivost

14115
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Vic mista,

vic casu

COMBI TOWER
Tlakova parni komora v kombinaci

s konvektomatom

RESENI, KTERE JE NA TRHU JEDINECNE:
Rychlost a v8estrannost na pouhém &tvereénim metru!
Tlakova parni komora:

Jemné a zdravé vareni pro zachovani nutri¢ni hodnoty,
pfirozenou chut a vzhled produktu. Snizit Casy vareni a
dokonceni prace dfive diky vykonnému zafizeni
COMBI TOWER.

BEZNE CASY VARENI

Zeleninovy

HOBART COMBI:

Konvektomat se 6ti zpusoby vafeni. COMBI

je v8estranna vyrobni jednotka, ktera je vhodna
zejména k vareni brambor a peciva, stejné jako maso s
nizkoteplotni nebo vakuovou technikou.

COMBI zajistuje vafeni s rovnomérnym zbarvenim a
vysokou pfesnosti pfi nizkych teplotach.

Kombinace tlakové parni komory a
COMBI splfiuje vSechna o€ekavani na podlahovéem
prostorujen jeden metr Ctverecni.

i

HOBART

Mala plocha
Mene ztraty
Meéné Casu
Jemné na produkci



COMBI-mini
Kompaktni na malé plose

At uz jako kovektomat v restauracni kuchyni, v jidelné
kancelarské budovy nebo v hospodé nebo bistru -
COMBI-mini je perfektni feSeni, kdyz hledate vysoky
vykon v nejmensim podlahovém prostoru.

COMBI-mini nabizi vyhody v pIné velikosti
na velmi malém podlahovém prostoru.

Vykonnost pri pec¢eni a vareni

HOBART COMBI v kompaktnim designu!

COMBI-mini je k dispozici jako samostatna jednotka
nebo jako TWIN verze.
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Prislusenstvi,
zarizeni &
technicka data

Doplnky

HACM6H Odsavac pary pro COMBI-mini 061

ACM6PT Ram COMBI-mini 061

ACKUSB USB port set

ACSC Zasuvny tfibodovy senzor teploty Rétisserie

ACSCF Zasuvny jednobodovy senzor teploty sous-vide
Odsavac par pro

HAC6&11HCE
COMBI / COMBI-plus 061/101

AC202CB102 Banquet vozik pro COMBI/COMBI-plus 202

(102 talifa, 75 mm)
AC6&1KDE Sprej s funkci automatického zatazeni

OPELA PIné automatizované cisténi pro COMBI

Sada filtr( tuku pro COMBI /
COMBI-plus 201/202

AC20KF

Vyhody

compi-plus | comsl [ comBi-mini

Vlozeni v pficném sméru
Inspekéni okno

LED Lampy

VisioPAD ovladani
FastPAD ovladani

3 mm sklenény
dotykovy displej

AirControl -
Kontrola vzduchu

JetControl

CoreControl
TwinControl

PIné automatické Cisténi
Standartni Cisténi
Hlavni sensor teploty
Sous-vide zkouska
HACCP data

Vybér jazyka

Funkce rozstrikovani
Sklopna vnitini obrazovka
Cool-Down

USB

Instalacni sada

® soucasti O volitelné

— neni k dispozici



Technické udaje (COMBI-plus / COMBI)

MODELY

Kapacita

Pocet jidel za den
Vzdalenost vodici kolejnice
Sitka

Hloubka

Vyska

Cista hmotnost

Pripojeni cerstvé vody
Pripojeni odpadu
Prutokovy tlak

Doporucena tvrdost vody
Celkové pfipojeni

Ochrana pojistek

Napéti

Elektrické napajeni kabelem
Pripojeni k vyrovnani
potenciala

Typ ochrany proti strikani
Vyvoj hluku

MODELY

Kapacita

Pocet jidel za den
Vzdalenost vodici kolejnice
Sitka

Hloubka

Vyska

Cista hmotnost

Pripojeni erstvé vody
Pripojeni odpadu
Pratokovy tlak
Doporucena tvrdost vody

Celkové pfipojeni

Ochrana pojistek

Napéti

Elektrické napajeni kabelem
PFipojeni k vyrovnani
potencialt

Typ ochrany proti strikani
Vyvoj hluku

6 x 1/1 GN
40 - 100
83 mm
920 mm
846 mm
899 mm
116 kg
max. 23 °C
G1“1/2
1.5—-6 bar
0-3°dH
9.3kW | 14.3A
3x16A
400/50/3N-PE
M32

M5

IP25
<70dB(A)

061 E/EB*

6 x 1/1 GN
40 -100
83 mm
920 mm
846 mm
899 mm

113 /117 kg

max. 23 °C
G112

1.5—6 bar
0-3°dH

9.3kW | 14.3A

3x16A
400/50/3N-PE
M32

M5

IP25
<70dB(A)

10 x 1/1 GN
80— 150
67 mm
920 mm
846 mm
1069 mm
130 kg
max. 23 °C
G1“1/2
1.5—-6 bar
0-3°dH
15.3kW /23 A
3x25A
400/50/3N-PE
M32

M5

IP25
<70dB(A)

101 E/EB*

10 x 1/1 GN
80 — 150
67 mm
920 mm
846 mm
1069 mm
126 / 130 kg
max. 23 °C
G112
1.5—6 bar
0-3°dH
15.3kW /23 A
15.8 kW /23.8 A
3x25A
400/50/3N-PE
M32

M5

IP25
<70dB(A)

E = electricky; EB = electricky bojler * V8echny modely jsou dostupné ve verzi s plynem

COMBI-plus

102E*

10 x 2/1 GN
130 — 200
67 mm
920 mm
1171 mm
1069 mm
151 kg
max. 23 °C
G1“1/2
1.5—-6 bar
0-3°dH
243 kW /36.1A
3x50A
400/50/3N-PE
M40

M5

IP25
<70dB(A)

10 x 2/1 GN
130 - 200
67 mm
920 mm
1171 mm
1069 mm
151 kg
max. 23 °C
G1“1/2
1.5—6 bar
0-3°dH

24.3 kW

3x50A
400/50/3N-PE
M40

M5

IP25
<70dB(A)

20 x 1/1 GN
160 — 300
65 mm
990 mm
862 mm
1947 mm
275 kg
max. 23 °C
G1“1/2
1.5—6 bar
0-3°dH
27.7 kW /422A
3x50A
400/50/3N-PE
M63

M5

IP25
<70dB(A)

201 E/EB*

20 x 1/1 GN
160 — 300
65 mm
990 mm
862 mm
1947 mm
250/ 261 kg
max. 23 °C
G1°1/2
1.5 -6 bar
0-3°dH

27.7kW/422A

3x50A
400/50/3N-PE
M63

M5

P25
<70dB(A)

20 x 2/1 GN
250 — 400
65 mm
990 mm
1187 mm
1947 mm
326 kg
max. 23 °C
G1“1/2
1.5—-6 bar
0-3°dH
54.7 kW /81.3A
3x100A
400/50/3N-PE
M63

M5

IP25
<70dB(A)

202 E/EB*

20 x 2/1 GN
250 — 400
65 mm
990 mm
1187 mm
1947 mm
320/ 350 kg
max. 23 °C
G1“1/2
1.5—6 bar
0-3°dH

54.7kW/81.3A

3x100A
400/50/3N-PE
M63

M5

IP25
<70dB(A)
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Technické udaje (TWIN a COMBI-mini)

COMBI-plus

MODELY 611E (TWIN) 661E (TWIN)
Kapacita 16 x 1/1 GN 12 x 1/1 GN
Pocet jidel za den 80 — 160 80 - 120
Vzdalenost vodici kolejnice 83/67 mm 83 mm
Sitka 920 mm 920 mm
Hloubka 887 mm 887 mm
Vyska 1945 mm 1825 mm
Cista hmotnost 216 kg 205 kg
Pripojeni erstvé vody max. 25 °C max. 25 °C
Pripojeni odpadu G1“1/2 G1“1/2
Prutokovy tlak 1.5 -6 bar 1.5 -6 bar
Doporucena tvrdost vody 0-3°dH 0-3°dH
Celkové pripojeni 246 kW /37.4A 18.6 kW /28.7 A
Typ ochrany proti strikani 3x50A 3x32A
Napéti 400/50/3N-PE  400/50/3N-PE
Elektrické napajeni kabelem M40 M40
AR w oo
Typ ochrany proti stiikani 1P25 1P25
Vyvoj hluku <70dB(A) <70dB(A)

E = electricky
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COMBI / COMBI-plus 611E TWIN

COMBI-mini

COMBI / COMBI-plus 661E TWIN

611E (TWIN) 661E (TWIN) 061Ev2 661Ev2 (TWIN)
6 x 1/1 GN 12x 1/1 GN
16 x 1/1 GN 12 x 1/1 GN (20 mm) (20 mm)
80 — 160 80— 120 20-40 40 - 80
83/67 mm 83 mm 22 mm 22 mm
920 mm 920 mm 525 mm 525 mm
887 mm 887 mm 912 mm 912 mm
1945 mm 1825 mm 746 mm 1938 mm
216 kg 205 kg 72 kg 143 kg
max. 25 °C max. 25 °C max. 25 °C max. 25 °C
G1“1/2 G1“1/2 1¢ 1
1.5 -6 bar 1.5 -6 bar 1.5-6 bar 1.5-6 bar
0-3°dH 0-3°dH 0-3°dH 0-3°dH
246 kW /374A 186 kW /28.7A 6.3kW/104A 125kW/19.6A
3x50A 3x32A 3x16A 3x20A
400/50/3N-PE  400/50/3N-PE 400/50/3N-PE  400/50/3N-PE
M40 M40 M25 M32
M5 M5 M5 M5
1P25 1P25 IP25 IP25
<70dB(A) <70dB(A) <70dB(A) <70dB(A)
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SPOLECNOST

HOBART je svétovym lidrem na trhu v oblasti
pramyslového umyvani nadobi, zafizeni pro vareni a
ekologickych technologii. Spole¢nost HOBART byla
zalozena v roce 1897 v Troy, Ohio a dnes ma vice
nez 6 900 pracovnikl na celém svéte. Celosvétovy
catering, bufety, pekarny, feznictvi, supermarkety,
letecké spole¢nosti, vyletni lodé, dodavatelé automobilu,
vyzkumna stfediska a farmaceutické spole¢nosti na
celém svété vyuzivaji nase inovativni produkty, které
jsou povazovany za ekonomickych a ekologickych
lidrt trhu.




NASE ZAMERENI
INOVACE - EKONOMICNOST - EKOLOGICNOST

Kazdy rok HOBART zada o mnoho patent(.

To nas €ini vyjimkou v naSem oboru. Inovace vSak

pro nas znamena vic nez fada patentu. Byt inovativni
znamena, Zze vam muzeme usnadnit praci a usetfit
naklady a zdroje. Nabizime vam pfidanou hodnotu.
Neni to jen nas vlastni nazor, ale i mnoho spokojenych
zakaznikd, o éemz svédci razné ceny, které kazdy rok
ziskavame. Ekonomicka ucinnost znamena, ze jako
vedouci inovator nastavime standardy pro provozni
naklady a spotfebu zdrojd. To pomaha vam a nasemu

prostfedi. Udrzitelnost znamena, Ze pfi spotfebovani

zdroju jedname zodpovédné. To plati nejen pro vyrobu
nasich vyrobkd, ale pro celou firmu, od pfipravy vyroby
az po logistiku. Napfiklad v naSem zavodu v Offenburgu
pouzivame pouze zelenou elektfinu. U spole¢nosti
HOBART ma udrzitelnost nazev: CO.NSEQUENT.

HOBART

KOMPETENTNI - RYCHLY - SPOLEHLIVY

HOBART tym servisnych technikd, stejné jako sluzby
HOBART a partnefi jsou "skute¢ni odbornici". Diky
intenzivnimu Skoleni a dlouholeté zku$enosti, maji
jedine¢nou a hlubokou znalost vyrobkd. To znamena,
Ze udrzba a opravy jsou vzdy provadény profesionalné,
rychle a spolehlivé.

22| 23



NEDERLAND
HOBART NEDERLAND B.V.
Pompmolenlaan 12 | 3447GK Woerden
Tel.: +31 348 46 26 26
Fax: +31 3484301 17
Werkskundendlenst +49 180 345 6258  info@hobart.nl
: fiir Osterreich +43 820 240 599 www.hobart.nl contact@hobarttf : r_
: www.hobart. cokr

NORGE JAPAN =
-{;_EHRIG GROUP AG HOBART NORGE HOBART (JAPAN) K.
~ Baulerwisenstrasse 1 | 8152 Glattbrugg Gamle Drammensvei 120 A | 1363 HAVIK i
~ Tel.: +41 43 211 56-56 Tel.: +47 67 10 98 00 6-16-16 Minami-Oi | Shinag_'
Fax: +41 43 211 56-99 Fax: +47 67 10 98 01 Phone: +81 35767 8670
info@gehriggroup.ch post@hobart.no Fax: +81 35767 8675
www.gehriggroup.ch www.hobart.no info@hobart.co.jp
www.hobart.co.jp

FRANCE SVERIGE SINGAPORE -
COMPAGNIE HOBART HOBART SCANDINAVIA APS HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD

R ZI PARIS EST - Allée du ler Mai - B.P. 68 Varuvagen 9 | 125 30 Alvsjé 158 | Kallang Way | #06-03/05 =

= 77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2 Tel.: +46 8 584 50 920 Singapore 349245 -

= Téléphone: +33 1 64 11 60 00 info@hobart.se Phone: +65 6846 7117

' Fax: +331 64 11 60 01 www.hobart.se Fax: +65 6846 0991 g
contact@hobart.fr enquiry@hobart.com.sg
www.hobart.fr www.hobart.com.sg
UNITED KINGDOM DANMARK THAILAND
HOBART UK HOBART SCANDINAVIA APS HOBART (THAILAND)

- Southgate Way | Orton Southgate Handveerkerbyen 27 | 2670 Greve 43 Thai CC Tower Building | 31st FL

| Peterborough | PE2 6GN Tel.: +45 439050 12 Room No. 310-311 | South Sathorn Rd.

- Phone: +44 844 888 7777 Fax: +45 43 90 50 02 Yannawa | Sathorn | Bangkok | 10120
customer.support@hobartuk.com salg@hobart.dk Phone: +66 2 675 6279 81 | Fax: +66 2 675 6282
www.hobartuk.com www.hobart.dk enquiry@hobartthailand.com | www.hobartthailand.com
BELGIUM AUSTRALIA OTHER COUNTRIES ::
HOBART FOSTER BELGIUM HOBART FOOD EQUIPMENT HOBART GMBH =
Industriestraat 6 | 1910 Kampenhout Unit 1 / 2 Picken Street | Silverwater NSW | 2128 Robert-Bosch-StraBe 17 | 77656 Offenburg | Germany ==

= Phone: +32 16 60 60 40 Tel.: +61 2 9714 0200 Phone: +49 781 600-2820 L
Fax: +32 16 60 59 88 Fax: +61 2 9714 0242 Fax: +49 781 600-2819
sales@hobart.be www.hobartfood.com.au info-export@hobart.de
www.hobart.be www.hobart-export.com —.
Die Angaben in diesem Prospekt beruhen auf dem Stand 04/2021. Technische Anderungen oder Anderungen der Ausfiihrung bleiben vorbehalten. ¢ MIX
The details given in this brochure are correct as of 04/2021. We reserve the right to technical or design modifications. J : 3 Paper from
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les données ou les configurations techniques de nos machines.




