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SKVELE VYKONY
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. MULTIFUNKCNI PANEV PRECIPAN

o o

GASTRONOMIE STRAVOVACI
jidelny / bary / kavarny / zasobovani zavodnich jidelen a komercénich
hotely a restaurace kuchyni/hromadné akce / party catering

JIDELNY PRO VETSi VEREINE
ORGANIZACE

Nemocnice / domov dichodcl a pecovatelsky dam /
Zavodni jidelna / vzdélavaci instituce —

Skola a univerzita
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(HOBART

CHYTRA RESENIi PRO VARENI HOBART

DUVERUJTE NEJLEPSIM!
Spolehnéte se na kompetence spolecnosti HOBART: snadna obsluha, absolutni spolehlivost, vysoka
hospodarnost a rychlé cisteni.

Neustale dokonalé vysledky vareni: Vy jste Séfkuchar, ktery rozhoduje, jak je co tfeba udélat!
Jednoduchost provozu - uz Zzadné chyby a komplikace, kdyZ to mdze byt tak snadné?!
Ekonomické: pro dokonalou kontrolu nakladd!

Extra rychlé a snadné cisténi: Dokonce i v mezicase!

Kapacita: R0zné velikosti model(l na vase prani!

Prakticka udrzba: Servis pro véechna zafizeni z jediného zdroje!

COMBI GTP TOWER
Konvekeni parni trouba Tlakova parni komora Kombinace COMBI a GTP
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FUNKCNI PANEV PRECIPAN

MODELY
POMUZEME VAM PRI ROZHODOVANI!

PRECIPAN HBPT 10
KAPACITA 100 litr¢ 2 =

300 porci ve dvou teplotnich zonach. Toto zafizeni
se dokonale hodi pro mensi stravovaci spolecnosti,
zavodni jidelny nebo domovy ddchodcl. Pro extra
rychlé vareni jsou k dispozici modely 10E a 10HE s
funkei ,vysoky vykon®. 100 litrd vody se prfivede k
varu za pouhych 24 minut.

PRECIPAN HBPT 15
KAPACITA 150 litru

Nejvetsi model umoznuje pfripravit 500 porci na-
jednou. Tfi teplotni zény poskytuji obrovskou flexi-
bilitu. Zafizeni o objemu 150 litrd se ¢asto pouziva

v nemocnicich a velkych centralnich kuchynich.
Pro extra rychlé vareni jsou k dispozici modely 15E
a 15HE s funkci vysoky vwkon®. Precipan HBPT 15HE
se dokdaze zahtat z 20 na 250 °C za pouhé 4 a pul
minuty.
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Volitelné tlakoveé viko

Volitelny automaticky systém zvedani
a spoustéeni kose

Intuitivni oviadani

Stfikaci pistole s automatickym
navratem

Predni panel se 3 porty: rozhrani USB,

Vysoce vykonna zakladna /
panve

Mobilni verze na koleckach,
pripadné na nozickach nebo
na podstavci

PRESNOST A JEDNOTNOST

port pro ¢idlo méfeni teploty jadra,
zasuvka 230 V

Funkce elektrického naklapéni

SPOLEHLIVOST | PRI VELKEM MNOZSTVI

Precipan praktické multifunkéni varné
zarizeni, potfebu

mnozstvi kuchynského vybavenia vyrazné snizuje

je

které eliminuje velkého

pracovni zatéz personalu.

Nejenze se diky nému stanou tézké panve
minulosti, ale vareni kilogramU téstovin nebo
fritovani velkého mnozstvi jidla nikdy nebylo tak
snadné a bezpecné.

Vice informaci
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Precipan znamena presnost
Vzdy dosahnete trvale dokonalych vysledki
vareni. Diky tomu je vareni zabava!

Spolehlivy pomocnik

S pfistrojem Precipan budete vy i vas kuchynsky
personal pfi pripravé pokrmU produktivngjsi a
rychlejsi nez kdykoli predtim.

Jeden pfFistroj pro véechno

Precipan nabizi nasledujici funkce v jediném
pfistroji: ~ vareni, peceni, smazeni, duseni,
blansirovani, posirovani, sous vide, tlakové vareni

a vareniv pare.



DOKONALE VYSLEDKY VARENI
3 PROVOZNI REZIMY V JEDNOM: MODULARNI A EFEKTIVNI

PANEV

Dokonalé chuti pec¢eni dosdahnete snadno!
Precipan podava pfi vafeni Spickovy vykon. Na
15 mm silném a az 250 °C horkém dné panve
lze ve dvou nebo tfech varnych zénach varit
velké mnozstvi masa nebo zeleniny a udrzovat je
energeticky Usporné teplé. Dokonce i pudinky a
omacky lze pripravovat bez namahy, aniz by se
prichytily k panvi.

FRITEZA

Nic se neprilepi!

Volitelny automaticky systém zvedani a spousténi
kose mUzZe zajistit pfesnou dobu pfipravy
smazenych produktd na sekundu. Kose se spoustéji
a zvedaji do a z varné nadoby automaticky. Fritovaci
olej Ize bezpetné vypustit stisknutim tla¢itka nebo
pomoci funkce naklapéni.

KOTEL

Kazdy typ téstovin se dokonale povede!

100 litrG vody se privede k varu za pouhych 24
minut. Pomoci volitelného automatického systému
zvedani a spousténi se kazdy druh téstovin bez
namahy dovari na ,al dente®. Funkce tlakového
vareni, kterd je k dispozici jako volitelné pfislusenstvi,
mUze navic zvysit efektivitu vasi kuchyné!
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DOKONALE VYSLEDKY VARENI

VYSOCE VYKONNA ZAKLADNA PANVE
Vykon se snoubi s presnosti

Tajemstvi produktu Precipan spociva v obzvlasté
silném a vysoce vykonném dnu panve, ktery velmi
rychle reaguje.

MUCzete pracovat v rlznych zénach vafeni na
stejném stupni. V pfipadé potfeby muizZete pouzit
plny vwwkon nebo jen tolik, abyste udrzeli jidlo teplé.
Mate plnou flexibilitu a bez namahy dosahnete
dokonalych vysledkd!

Jeho robustni  konstrukce a  sofistikovana
technologie zajistuji extrémné rychly ohfev a velmi
rovnomeérné rozlozeni tepla v zafizeni Precipan.

Mimoradné silné a wykonné dno panve navic
optimalné akumuluje teplo, takze k udrzeni teploty
pokrmu staci jen malo energie.

Precipan meérfiteplotu pokrmu nejen nadné, aleina
bocni sténé. Tim je zajisténo obzvlasté rovnomeérné
rozlozeni tepla a jesté lepsi vysledek varen.

@ Silnovrstva izolace

@ Vysoce vykonna topna télesa

Vase vyhody

15 mm silné a proti poskrabani odolné dno se
silnou vrstvou izolace.

Tepelné vodiva speciadlni slitina pro prfesnou
a stabilni regulaci teploty na stupen, a to i pfi
nizkych teplotach.

Rychly ohfev a velmi rovnomeérné rozlozeni
tepla.

AZ 3 samostatné varné zony pro soucasnou
pfipravu poskytuji maximalni flexibilitu (pro
malé mnozstvi Ize pouzit pouze jednu zénu).
Diky robustnimu povrchu z nerezové oceli se
jidlo nepfipaluje ani neprilepuje

Vysoka energeticka uc¢innost

Potraviny ve stalé spickoveé kvalité aaz o 15 %
niz&i ztraty produktd.

Priklad

Precipan se zahteje z 20 na 250 °C za pouhé 4 a pUl

minuty.

@ Specialni tepelné vodiva slitina

@ Robustni povrch z nerezoveé oceli




FUNKCE TLAKOVEHO VARENI
Kdyz musite pracovat rychle

AZ o 25 % rychleji
S volitelnou funkci tlakového vareni vstoupite do
nového svéta efektivity a kvality.

Tlak a teplota 103 °C zkracuji dobu vareni ve
srovnani s béznymi metodami vareni. Chut potravin
a zachovani barev, vitamind a zZivin jsou pod tlakem
jesté intenzivnéjsi.

Vase vyhody

¢ PIné automaticke zvysovani a uvolnovani tlaku
e Jednoducha a bezpecna aplikace

¢ Intenzivni chut jidla

¢ Maximalni zachovani barvy, vitamind a zivin

Optimalizované ¢asy vareni

A o 25 % rychleji

S Veprove ma§o, které se vari 90 min.
misto 120 min.

' 0 16 % rychleji

Brambory se vafi 15 min. oproti 18 min.

U]I 0 25 % rychleji

Dusené maso 120 min. oproti 160 min.






IFUNKCNI PANEV PRECIPAN

SNADNA OBSLUHA

PLNE AUTOMATICKA REGULACE
VODY

Diky plné automatizovanému systému davkovani
vody je pozadovana voda naplnéna presné na litr
bez cekani. Diky pfivodu studené a teplé vody Ize
zkratit dobu ohrevu.

MINIMALNI USILI PRI CISTENI

S produktem Precipan je vareni nejen efektivni, ale
také nasledné cisténi je nekomplikované a snadné.

Vase vyhody

e Odvodnéni pfimo v panvi s pfimym napojenim
na kanalizaci

e Elektricky mechanismus naklapéni (plnych 90
stupnu)

* Automaticky piivod vody (studend/tepla) a
rychlé plnéni: 100 | za 8 min.

¢ Integrovana stfikaci pistole s automatickym
navratem

¢ Odvodovy Zlab, ktery kontrolované odvadi 90 %
Cistici vody bez rizika preteceni.

INTUITIVNI OVLADANI

Ovladaci displej (FastPad2) zajistuje mimoradné
snadnou obsluhu zafizeni Precipan, kterou snadno
zvladne i nevyskoleny personal kuchyné. Displej
a ovladaci kole¢ko jsou snizené a chranéné pred
narazy. Dalsi vyhoda: ovladaci panel je konstrukéné
stejny jako u konvekéni parni trouby HOBART
COMBI-plus.

Vase vyhody

e Barevny displej s ovladanim obrazu a ovladacim
koleckem

¢ Intuitivni, snadno pochopitelny koncept
ovladani

e 3 provoznirezimy: manualni, automaticky,
servisni

¢ Rychld zmeéna teploty (v zonach)

e Proces vareni za¢ina za pouhé 3 sekundy

e Rozsdhla databdze receptd a snadna zména

programd

e Pristup zepredu: technici maji snadny pfistup k
udrzbé jednotky. Neni tfeba ji pfesouvat

e Robustni ochrana displeje




SNADNA OBSLUHA

ERGONOMICKE VARENI

Konstrukce zafizeni Precipan zajistuje obzvlasté
ergonomické nakladani a vykladani jednotky.
Funkce elektrického naklapéni posune konvici o
plnych 90 stupnd, coz usnadnuje nalévani tekutych
potravin a cisténi dna panve. Viko Ize snadno otevrit
nebo zavfit ru¢né — neni tfeba zdlouhave cekat jako
u elektrickych systému.

AUTOMATICKY SYSTEM ZVEDANI
A SPOUSTENI KOSE

Volitelny automaticky zdvih kosd pro vareni a fri-
tovani zajistuje, ze doba pfipravy véech produktd
je na vtefinu presna. Jakmile je jidlo pfipraveno, je
automaticky vyjmuto z vody nebo oleje a mdze byt
bezpecné odebrano.




' NKCNI PAN EV I?.RE.C_IPAN o

FUNKCE DALKOVEHO
OVLADANI VARENI

Zafizeni lze ovladat ru¢né nebo automaticky.
Funkce dalkového ovladani vareni umoznuje
také vareni pres noc. Precipan nejen optimalizuje
procesy vareni, ale také setfi naklady na pracovni
silu.

FLEXIBILNi MOZNOSTI INSTALACE

Kromé moznosti montaze na sténu nebo na
nozicky ¢i podstavce je Precipan k dispozici také
s kolecky. Lze ho tak pouzit vSude, kde je potreba.
Zejména pro stravovaci spolecnosti, které vafi na
rdznych mistech, nabizi toto nastaveni vysokou
flexibilitu.

PREDNI PANEL SE 3 PORTY

Na predni strané zafizeni Precipan se nachazeji

tfi porty, které vam usnadni kazdodenni praci s

multifunkénim zafizenim na varent:

e Zasuvka 230V pro pfipojeni mixéru nebo jinych
malych zafizeni

e port pro cidlo méreni teploty jadra

e Rozhrani USB

SNADNA UDRZBA

Diky inteligentni konstrukci jsou udrzba a servis
zafizeni Precipan obzvlasté snadné, protoze vnitfni
¢asti zafizeni jsou pfistupné zepredu. Neni tfeba ho
presouvat.



ZNACNA EKONOMICKA EFEKTIVNOST

AUTOMATIZOVANE PROCESY

Precipan nejenze nahrazuje rdzné varné spotrebice,
ale také setfi personal, protoze mnoho jeho funkci
probihd zcela automaticky s malou namahou
pfi obsluze. Diky vysokému objemu opékani a
kratké dobé vareni setfi mnoho €asu v procesech
produkce a diky vysokému objemu naplné vyrazné
snizuje pocet krokud, které musi personal kuchyné
béhem dne provést.

VYSOKA PRIDANA HODNOTA

Diky automatizované a presné pripravé pokrmd
je plytvani potravinami v dusledku pfipalent
nebo prevareni jidla minulosti. Pri peceni zajistuje

Precipan také az o 15 % nizsi ztraty potravin.

RYCHLA AMORTIZACE

Investice do zafizeni Precipan se vyplati od
prvniho dne, protoZe nahrazuje plnohodnotného
zaméstnance. V komunitnim stravovani se 400
jidly denné je doba amortizace kratsi nez jeden rok.

Diky jednoduchému a intuitivnimu ovladani
si cely kuchynsky tym rychle najde pfistup k
multifunkénimu  varnému zafizeni a béhem
okamziku se presvédci o jeho vykonu.

VYPOCET USPOR ZA ROK ROCNI USPORY

PRODUKCNI NAKLADY
AZ 010 %* nizsi ztraty masa diky inovativni technologii
ohrevu a nizkoteplotnimu a tlakovému vareni.

NAKLADY NA ENERGII
AZ 0 20 %* nizsi spotfeba energie

Rocni naklady na koupi masa pfi
pfipravé cca 400 jidel/den 100 000 €
10 000 €

Rocni Uspory cca 10 000 kWh/rok*
0,25 €/kWh 2500 €

Stravovaci zafizeni s cca 400 jidly denné

*V porovnanis béznymi kotly a fritézami
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VYSOKA UDRZITELNOST

BRILANTNE EFEKTIVNI
Precipan Setfi energii pfi vSech pripravnych
procesech v kuchyni, protoze spojuje procesy
tak mnoho jednotlivych

vafeni a nahrazuje

spotfebicd.

Dalsi vyhody

¢ Kratsi doba vareni nejen setii naklady, ale také
energii.

¢ |zolované dno panve dlouho uchovava energii a
udrzuje jidlo teplé pfi vareni porci.

* Vysoka energeticka ucinnost: 0 20 % usporngjsi
nez srovnatelna zarizeni

NiZKA SPOTREBA VODY

Privod vody je plné automaticky a presny, takze se
k pfiprave nespotfebuje vice vody, nez je nezbytné
nutné. Pfi cisténi Precipan automaticky odvadi
znecisténou vodu do okolnich Zlabl a minimalizuje
rucni cisténi. Diky praktickému integrovanému
odtoku vody z panve odtéka voda pifimo a nemuze
se wylit.

Precipan potfebuje k ¢isténi pouze 10 litrd vody — o
60 % méneé nez srovnatelna zafizeni.
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SERVIS

Stroje a systémy HOBART nabizeji maximalni
funkénost a nakladovou efektivitu. To je také
cilem strategie technického zakaznického servisu
spolec¢nosti HOBART.

Ve spolupraci s nasi celosvétovou partnerskou
siti zarucujeme dokonalou instalaci, nastaveni a

tim i nejvyssi moznou provozni spolehlivost.

Planovani instalace, uvedeni do provozu a udrzby
je ustfednim aspektem udrzitelného Uspéchu pro
projekty systémovych technologii.

Diky nasim zkuSenostem, schopnostem a siti
mUiiZzeme vypracovat servisni plany specifické pro
zadkaznika a projekt, abychom zajistili optimalni
dostupnost sluzeb a dlouhodoby a udrzitelny
provoz.
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Skolici stfedisko HOBART
Linka technické podpory HOBART

13 000 nahradnich dilt trvale skladem pro
expresni dodani
Balicky ndhradnich dild pro konkrétni projekt
Vysoce kvalifikovana a pravidelné skolena sit

mistnich partnerd po celém svété
Odborné znalosti regionalniho technického
manazera HOBART
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VYKRESY

PRECIPAN HBPT 10(H)E
KAPACITA 100 litru

I
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[1] Elektrické pripojenf 400/50/3N
[2] Pripojka pro privodni hadici studené vody G 3/4"
[3] Pfipojka pro pfivodni hadici teplé vody G 3/4*
[

4] Pripojka pro odpadni vodu G 11/2
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VYBAVENI

MODELY HBPT 10 E HBPT 10 HE HBPT 15 E HBPT 15 HE

Integrovana strikaci pistole s automatickym navratem ® ®
Automatické zvedani a spousténi kose O @) O @)
Funkce tlakového vareni @) @) O @)
PInéni studenou vodou L] L] [ o
PInéni horkou vodou L] L] o °
Stupen ochrany P25 ® [ ) )
Pripojka USB L] ° o °
Odnimatelné ¢idlo méreni teploty jadra (@] O (@) O
Tbodovy snimac sous-vide @) @) (@) O
Univerzalni kos @) @) o O
Spodni mrizka O @) (@) O
Zachytné sitko @) (@) (@) (@)
Lopatka O O O O
Zadni panel O O O O
Ochranny kryt / tepelna ochrana O O O O
Kryty podstavce O (@) (@) O
TYPY INSTALACI

Montaz na nozicky L o o [
Instalace na podstavec (@) O O O
Mobilni instalace na kole¢kach O O (@) (@)
Instalacni sada (@) O (@) (@)

® \/cetne O Volitelna — Neni k dispozici



TECHNICKE UDAJE

MODELY HBPT 10 E HBPT 10 HE HBPT 15 E HBPT 15 HE

PROGRAMY
Recepty, které je mozné ulozit
Predinstalované recepty

Oblibené recepty

KAPACITA

Pocet jidel

Zony vareni

Sitka opékaci plochy x hloubka
Hloubka panve (mm)

Ucinna plocha

Efektivni objem naplné (kapalina)
Efektivni objem naplné (olej)

Maximalni objem naplné

CELKOVE PRIPOJENI
Standard

Zdroj napajeni

Privod cerstvé studené vody (vychozi)
Privod horké vody (volitelny)
Pripojeni privodu

Pripojka pro odpadni vodu

Hmotnost (brutto/netto)

ROZMERY
Sitka
Hloubka
Vyska

130

76

100-300

-2

693 x 629 mm
270 mm

44 dm?

1051

311

124 |

222 kW [3x40 A

400/50/3N

max. 23 °C
max. 60 °C
G 3/4"
G11/2

246/226 kg

1100 mm
974 mm

1000 mm

130

76

100-300

1-2

693 x 629 mm
270 mm

44 dm?

105 |

31

1241

282 kW |3 x50 A

400/50/3N

max. 23 °C
max. 60 °C
G 3/4"
G14/2

246/226 kg

1100 mm
974 mm

1000 mm

130

76

200-500

-3

993 x 629 mm
270 mm

62 dm?

1511

44|

1771

333kW [3x63A

400/50/3N

max. 23 °C
max. 60 °C
G 3/4"
G11/2

301/280 kg

1400 mm
974 mm

1000 mm

130

76

200-500

-3

993 x 629 mm
270 mm

62 dm?

1511

44 |

1771

423 kW |3 x63A

400/50/3N

max. 23 °C
max. 60 °C
G 3/4"
G11/2

301/280 kg

1400 mm
974 mm

1000 mm
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O SPOLECNOSTI
My jsme HOBART

HOBART je svétova jednicka v oblasti komeréni myci
techniky a renomovany vyrobce zafizeni na vareni
a pfipravu pokrm a techniky Setrné k Zivotnimu
prostfedi. Byla zalozena roku 1897 ve mésté Troy,
Ohio, avsoucasné dobé zaméstnava firma HOBART
6.900 pracovnikll po celém sveté. Ve vyrobni
lokaliteé Offenburg, Némecko, spolecnost HOBART
vyviji, vyrabi a distribuuje myci techniku do celého
sveta. Vsude na svété se gastronomické podniky a
hotely, jidelny, pekarny a feznictvi, supermarkety,
letecké spolecnosti, turistické lodeé, dodavatelé
automobilového préimyslu, vwzkumné Ustavy a
farmaceutické firmy spoléhaji na nase inovativni
vyrobky, jednic¢ky po strance Uspornosti a ekologie.

Clen skupiny ITW.

™

NASE HLAVNI ZAMERENI
Inovativni — Usporny — ekologicky

To povazujeme za nejdilezitéjsi. Byt inovativni pro
Nnas znamena, nastavovat vzdy nova meéfitka po
strance technologie, coz nasim zakazniklm pfinasi
skutec¢nou pfidanou hodnotu. Umoznuje to vlastni
koncernové technologické centrum a centrum pro
inovace v oblasti techniky myti nadobi v nasem
hlavnim sidle v Némecku. Diky koncentrované
inovacni dynamice zde vznikaji vysoce efektivni
vyrobky, které vzdy znovu potvrzuji nasi pozici coby
vedouci technologicky podnik. Byt hospodarny
pro nas znamena, posouvat meéfitka ohledné
nizkych provoznich nakladd a spotfeby surovin a
neustale rozpoutdvat novou revoluci na trhu. Byt
ekologicky pro nas znamena, zodpovédné zachazet
se surovinami a sledovat vlastni ekologickou
energetickou politiku. To neplati pouze pro pouziti
vyrobkd, ale také pro véechny oblasti podniku jako
je nakup a vyroba.
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HOBART
Kompetentné — Rychle — Spolehlive

Servisni technik HOBART a servisni partner HOBART
jsou ,skutecni* odbornici. Diky intenzivnimu skoleni
a letitym zkusenostem jsou tito technici vybaveni
jedineCnymi a podrobnymi znalostmi o vyrobku.
Udrzbafské prace a opravy tak jsou vzdy vykonany
odborng, rychle a spolehlive.

smartcleand
smart

Myci technika Vareni

4

Technika Technologie zpracovani
pripravy odpadu
SKVELE VYKONY

ve Vasi kuchyni

My z firmy HOBART jsme pysSni na to, ze Vam
dodavame zcela spolehlivé, inovativni a velmi kvalitni
stroje pro Vasi kuchyn. Vyvijime a sestavujeme je
tak, abyste nejlépe zvladali i ty nejnarocnéjsi ukoly
Vaseho vsedniho dne v kuchyni.

Let‘'s make it happen!
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DEUTSCHLAND/OSTERREICH
HOBART GMBH :

Robert-Bosch:StraBe 17 | 77656 Offenburg

Tel.: +49 781 600-0- | |nfo@hobart de -

www.hobart.de

Zentraler Verkauf +49 180 300 0068 °

'SCHWEIZ
GEHRIG GROUP AG

Baulerwisenstrasse 1 | 8152 Glattbrugg

Tel.: +41 43 211 56-56
info@gehriggroup.ch
www.gehriggroup.ch

FRANCE

COMPAGNIE HOBART.

ZI PARIS EST - Allée-du Ter Mai - B.P. 68
77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2 '
Téléphone: +33 164 11 60 00
contact@hobart.fr

www.hobart.fr

UNITED KINGDOM

HOBART UK

Southgate Way | Orton Southgate
Peterborough | PE2 6GN

Phone: +44 844 888 7777
customer.support@hobartuk.com
www.hobartuk.com

BELGIUM

HOBART FOSTER BELGIUM
Industriestraat 6 1 1910 Kampenhout
Phone: +32 16 60 60 40
sales@hobart.be

www.hobart.be

Werkskundendienst +49 800 600 1313
fur Osterreich +43 820 240599

HOBART b

NEDERLAND

HOBART NEDERLAND B.V. :
Pompmolenlaan 12 | 3447GK Woerden
Teli: +31348 46 26 26 '
info@hobart.nl | www.hobart.nl

NORGE

- HOBART NORGE
- ‘Gamle Drammensvel 120A 1 1363 HOVIK
. Tel.: +47 6710 98 00

- post@hobart.no | vaw.hobart.no

SVERIGE
HOBART SCANDINAVIA APS .
Varuvdgen 9 | 125 30 Alvsjo
Tel.: +46 8 584 50 920

info@hobart:se | www.hobart.se

- DANMARK

HOBART SCANDINAVIA APS
Handvaerkerbyen 27 | 2670 Greve
Tel.: +45 4390 50 12
salg@hobart.dk | www.hobart.dk

AUSTRALIA

HOBART FOOD EQUIPMENT

Unit1/2 Picken Street | Silverwater NSW | 2128
Tel.: +61 2 9714 0200
www.hobartfood.com.au

SPAIN

HOBART ESPANA

DIVISION DE ITW ESPAﬁA, S.L.U.

Ctra de Ribes KM 31,7

08520 Les Franqueses del Vallés, Barcelona
Phone +34 938 605 020

info@hobart.es 1 www.hobart.es

KOREA

HOBART KOREA LLC

7th Floor | Woonsan Bldg | 108 | Bangi-dong
Songpa-gu | Seoul 138-050

Phone: +82 2 34 43 69 01
contact@hobart.co.kr

www.hobart.co.kr

JAPAN
HOBART (JAPAN) K.K.

"Suzunaka Bunldmg Omorl

6-16-16 M|nam| Oi 1. Shmagawa -ku l Tokyo 140 0013

< phone +813 5767 8670

mfo@hobart cojp I’ www hobart. co;p

SINGAPORE
HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD

158 I Kallang Way | #06-03/05

Singa'pore 349245
Phone: +65 6846 7117
enquiry@hobart.com.sg
www.hobart.com.sg

THAILAND

HOBART (THAILAND)

43 Thai CC Tower Building | 31st FL

Room No. 310-311 | South Sathorn Rd.

Yannawa | Sathorn | Bangkok 1 10120

Phone: +66 2 675 6279 81 | enquiry@hobartthailand.com
www.hobartthailand.com

OTHER COUNTRIES

HOBART GMBH

Robert-Bosch-StraBBe 17 | 77656 Offenburg | Germany
Phone: +49 781 600-2820

info-export@hobart.de

www.hobart-export.com

®
Die Angaben in diesem Dokument beruhen auf dem Stand 04/2023. Technische Anderungen oder Anderungen der Ausfihrung bleiben vorbehalten. M |X
The details given in this document are correct as of 04/2023. We reserve the right to technical or design modifications. respE:spig:efr:cmrces
Document non contractuel. Les indications de ce prospectus sont conformes a la mise a jour de 04/2023. Nous nous réservons le droit de modifier wwiscog  FSC® C005754

les données ou les configurations techniques de nos machines.
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