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GASTRONOMIE JIDELNY PRO VETSi VEREJINE
Bar & Pub / Bistro & Cafe / ORGANIZACE

Hotel & Restaurace Nemocnice / domov dlichodcl a pecovatelsky ddm /

Zavodni jidelna / vzdélavaci instituce — 8kola a univerzita

/

REZNICTVi

Reznictvi/ Primyslové zpracovani masa
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E\HOBART)

GTP - VSESTRANNE ZARIZENI
PRO PERFEKTNI VARENI

Paleta tlakovych parnich komor HOBART nabizi vhodné
zafizeni pro nejruznéjsi potieby:

od restaurace a la carte s 50 misty az po nemocnici s 600 1Gzky.
Profitujte z nejlepsich vysledkd rychlého vareni a z velmi
snadné obsluhy pfi maximalni bezpecnosti a vysoké flexibilite.
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LE VVKONY VE VAS| KUCHYNI

MODELY

POMUZEME VAM PRI ROZHODOVANI!

205 GTP

Tlakova parni komora 205 GTP se s kapacitou 1x ¥2 GN
vyborné hodi pro pouziti v malych restauracich a la carte.
Mald mnozstvi Ize ve velmi kratkém case Cerstve uvarit,
dokoncit nebo regenerovat.

305 GTP

Stredné velkd tlakova parni komora 305 GTP se Casto pouziva v
jidelnach pro vétsi vefejné organizace. Se 3 x 1/1 GN zasuvy uvafi
Cerstvé a na minutu presné az 650 porci za hodinu.

2228 GTP

Velky model 2228 GTP je idedlni pro pouziti v systémové
gastronomii. Se dvéma varnymi komorami kazda o objemu
Y GN muzete dokoncovat rézné pokrmy soubézné a na
minutu presne.

COMBI TOWER

COMBI TOWER prinasi dve techniky vareni v jedné jednotce.
Kombinace konvektomatu a tlakové parni komory nabizi
kapacitu az 10 x 1/1 GN a hodi se perfektné pro ty, ktefi chté&ji
pfipravovat velka mnozstvi v kratkém case.
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(©OVA PARNIKOMORAGTP.

PERFEKTNE UVARENO BEHEM
PAR MINUT

OBSAH ZIVIN PREHLED VASICH VYHOD

Diky odpafovanivody a s tim spojenym zvetsovanim e Rychlad a rovhomérna pfiprava rdznych mnozstvi
objemu vznika ve varné komore GTP atmosféra z diky kratkym ¢astm vareni

nasycenévodnipary, ktera zajistuje vynikajici prenos e Z(Ostavaji zachovany ziviny, konzistence, barva a
tepla na varené potraviny. Nasycena vodni para chut potravin

vykazuje v ohledu prenositelné hustoty tepelného ¢ Nizka spotfeba energie

proudu velké vyhody oproti horkému vzduchu * Snadna a bezpecna obsluha

nebo konvektomatu. KratSi doba vareni znamena
mensi ztraty zZivin a zdravé potraviny.

VHODNE POTRAVINY

e VSechny druhy zeleniny

* Lusténiny a ryze

e Téstoviny a knedliky

e Maso, které by se jinak vafrilo

* Ryby a morské plody

e Sladké potraviny jako kynuté knedliky nebo krémy
e amnoho dalsiho




MAXIMALNI KAPACITA

VARTE VELMI RYCHLE -
BEZ OHLEDU NA MNOZSTVi

V tlakové parni komore potiebuje vétsina druhd
zeleniny mezi jednou a tfemi minutami. Diky
automatickému rozmrazovani potrebuji cerstvé,
zmrazené nebo rozmrazené produkty stejnou
dobu vareni bez ohledu na mnozstvi: 20 kg i 60
kg urcitého produktu, potraviny zUstane v tlakové
parni komore stejnou dobu. Model 305 GTP vafi
bez tlaku jiz od 50 °C ve vzduchotésné, zevnitr
smeérem ven uzaviené varné komore. Krome toho
existuje moznost vafit v suché pare s tlakem pul
baru pfi cca 110 °C nebo s tlakem jeden bar pfi cca
120 °C. Doby vareni jsou tim minimalné Ctyfikrat
kratSi nez u konvektomatu.

PRIPRAVUJTE ZDRAVE POTRAVINY

Varena potravina je obklopena suchou parou a
neni vystavena vyluhovaniv horké vodé nebo vihké
pafe. Patfi k tomu i velmi kratkd doba vafenti. Ziviny
nemaji ¢as, aby se z potravin ztratily. Konzistence,
barva a chut zdstavaji kompletné zachovany.
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SNADNA OBSLUHA

BEZPECNE POUZITI

Kdyz je zafizeni pod tlakem, tak nelze tlakovou parni
komoru otevriit. JedineCny mechanismus zajisteni
zavre dvirka zevnitf a zabrani nechténému otevreni,
kdyz zafizeni pracuje pod tlakem. Tim je vylou¢eno
opareni horkou parou. Automaticky bezpecnostni
ventil zabranuje vzniku pretlaku v zafizeni.

START STISKEM TLACITKA

Vsechny tlakové parni komory HOBART maji
programovatelné fizeni teploty a spinac¢ nastaveni
tlaku na pul baru nebo na jeden bar. Stroj se spusti
automaticky stiskem tlacitka a pfiblizné za deset
minut je pfipraven k provozu. Dvitka vysokotlaké
parni komory se ovladaji rychle a komfortné. Varné
komory valcového tvaru z uslechtilé oceli zajistuji
rovhomerné rozdeéleni pary a snadno se Cisti.




HOBART

ZNACNA EKONOMICKA
EFEKTIVNOST

NiZKA ENERGETICKA NAROCNOST

Model 305 GTP ma pfi plném vykonu jmenovity
prikon 27,2 kW, ktery v pfipadé potfeby mohou nasi
servisni technici HOBART snizit na 18 kW. Spotreba
energie izolovaného bojleru a varné komory je v
pohotovostnim rezimu velmi mald. Doby vareni
se pohybuji v Fadu sekund, popf. minut. Tim GTP
pracuje jen dvé az tfi hodiny denné, misto osmi az
deseti hodin jako jina (srovnatelna) zarizeni.

EKONOMICKE & EKOLOGICKE

S tlakovou parni komorou HOBART pripravite
potraviny za pétinu Casu a zlomek spotfeby
energie v porovnani s béznymi metodami — na
uvareni kilogramu ryze se spotiebuje jen 0,34
KW. Integrované odsavani odpadni pary zajistuje
prijemné chladné pracovni prostfedi tim, ze na
konci vareni paru automaticky zkondenzuje.



COMBI TOWER

Ziskejte s COMBI TOWER cas a misto. S kombinaci
tlakové parni komory a konvektomatu se splni

vsechna ocekavani na pouhém 1 m2. Toto na trhu
jedinecné rfeseni je k dostani ve 4 variantach, které
se mimo jiné lisi svym objemem. Konvektomat
mUzZe byt volitelné vybaven 6 nebo 10 zasuvy a lze
kombinovat s tlakovou parni komorou 205 GTP
nebo 305 GTP.

S 6 rezimy vafeni je konvektomat COMBI
vsestrannym vyrobnim zafizenim, které se vyborné
hodi ke gratinovani, peceni nebo pfipravé ryb.
Konvektomat COMBI zarucCuje rovnomeérnou a
na stupen presnou pfipravu s nizkou teplotou a
rovhomeérné zhnednuti.
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VA PARNI KOMORA €

VYKRESY
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2] Pripojka pro odpadni vodu: R 1*

31 Elektricky kabelovy privod: M 40

141 Elektricka pfipojka: 400 /50-60/3 /N
51 Odsavani pary: @ 35 mm

181 Vodni pfipojka pro odsavac pary: R 3/4*

01 Pripojka vyrovnani napéti: M 8



VYBAVENI

3 RUZNE UROVNE TLAKU

bez tlaku o

0,5 bar °

1 bar o
VYHODY VYBAVENI

Automatické rozmrazovani

Odsavac pary

Automatické vyprazdnéni bojleru po ukonceni provozu
Samocistici program odsavace pary

PIné odizolovani varné komory a generatoru

Regulator hladiny vody s ukazatelem

PIné elektronické ovladani ¢asu

Indikace poruchy s ukazatelem chyby

Digitalni zobrazeni tlaku v komore

Hvézdicovy rozvadéc pary

Variabilni nizkoteplotni program 60 — 99 °C, plynule nastavitelny

Elektronika pfipravena pro varenis cidlemn méreni teploty jadra

Kontakty bez napéti pro pfipojeni zafizeni pro optimalizaci vykonu

® \/Cetné
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TECHNICKE UDAJE

MODELY 205 GTP 305 GTP 2228 GTP

PORCE

GN nadoby

CELKOVY PRIKON

Z vyroby

PrizpUsobitelny

{ PARNI KOMORA GTP.

400/h

1x1/2 GN -138 mm

182kW [3x32A

92kW |3x16 A

650/h

TFi varianty:

3x1/1GN az max. 65 mm
2x1/1 GN az max. 100 mm
1x1/1 GN az max. 200 mm

272 KW | 3 x50 A

182 kW |3 x 32 A

600/h

2x1/2 GN - 200 mm

272 KW |3 x50 A

182 kW |3 x 32 A

Napé&ti 400/50/3/N/PE 400/50/3/N/PE 400/50/3/N/PE
PRIPOJKA MEKKE VODY pro parni komoru R3/4" R3/4" R3/4"
PRIPOJKA PRO ODPADNI VODU R R RI“
ELEKTRICKE KABELY M 40 M 40 M 40

PARNI ODSAVAC @35 mm @35mm @35mm
VODNI PRIPOJKA pro vodni odsavaé (tvrda voda) R3/4" R3/4" R3/4"
PRIPOIJKA vyrovnani napéti M8 M8 M8

ROZMERY

Sitka / hloubka /vyéka 600 /785 /850 mm 600 /785 /950 mm 600/785/1040 mm

Vyska s podstavcem 1600 mm 1700 mm 1800 mm

* Pro lepsi vysledky se pfi tvrdosti vody nad 3°dH doporucuje montaz ¢aste¢ného odsolovace (Hydroline Steam).

CAs

(v min pfi1 baru)

SPOTREBA ELEKTRINY
(v kWh)

PRODUKT

(Cerstvé)

VODA (v litrech)

pro proces vareni

konven. HOBART konven. HOBART konven. HOBART

8 kg brambor (na &tvrtky) 25 05 2,0 80 05 7,5 40,0 8,0 32,0
2 kg mrkve (na platky) 10 015 0,85 30 03 2,7 20,0 20 18,0
2 kg kvetaku (razicky) 1,0 0,15 0,85 4,0 0,4 3,6 25,0 2,0 23,0
5 kg fazoli (hluboce zmrazené) 18 0,25 1,55 50 0,8 4,2 30,0 25 27,5
3 kg kedluben (strouhang) 1 02 0,9 4,0 0,4 3,6 25,0 2,0 23,0
0,8 kg zeleniny (julienne) 08 01 0,7 15 02 13 10,0 10 9,0
2 kg brokolice 10 02 0,8 4,0 0,4 36 20,0 30 17,0
ﬁnlb&:gogziribaazgni)zeleniny 18 025 1,55 50 0,8 4,2 30,0 20 28,0
3 kg ryze (syrova) 18 0,6 1,2 8,0 0,7 7,3 30,0 90-100 20,0
30 vajec (namékko) 08 03 0,5 50 05 4,5 10,0 3,0-4,0 6,0
2,5 kg lososa (naporcovany) 13 03 1,0 20 02 1,8 15,0 3,0-4,0 1,0
3 kg morského jazyka (rolky) 0,8 0.2 0,6 15 0,22 1,3 10,0 1,5-2,0 8,0
4 pstruzi 1] 03 0,8 50 02 4,8 15,0 3,0-4,0 1,0

USPORA 16,8 B1S 13,3 56,0 56 50,4 280,0 455 2335



O SPOLECNOSTI
My jsme HOBART

HOBART je svétova jednicka v oblasti komeréni myci
techniky a renomovany vyrobce zafizeni na vareni
a pfipravu pokrm a techniky Setrné k Zivotnimu
prostred.
Ohio, avsoucasné dobé zaméstnava firma HOBART

Byla zalozena roku 1897 ve mésté Troy,

6.900 pracovnikll po celém sveté. Ve vyrobni
lokaliteé Offenburg, Némecko, spolecnost HOBART
vyviji, vyrabi a distribuuje myci techniku do celého
sveta. Vsude na svété se gastronomické podniky a
hotely, jidelny, pekarny a feznictvi, supermarkety,
letecké spolecnosti, turistické lodeé, dodavatelé
automobilového préimyslu, vwzkumné Ustavy a
farmaceutické firmy spoléhaji na nase inovativni
vyrobky, jednic¢ky po strance Uspornosti a ekologie.

Clen skupiny ITW.

NASE HLAVNi ZAMERENI
Inovativni - Usporny - udrzitelny

To povazujeme za nejdUlezitéjsi. Byt inovativni pro
Nnas znamena, nastavovat vzdy nova meéfitka po
strance technologie, coz nasim zakazniklm pfinasi
skute¢nou pfidanou hodnotu.Umoznuje to vlastni
koncernové technologické centrum a centrum pro
inovace v oblasti techniky myti nadobi v nasem
hlavnim sidle v Némecku.Diky koncentrované
inovacni dynamiky zde vznikaji vysoce efektivni
vyrobky, které vzdy znovu potvrzuji nasi pozici coby
vedouci technologicky podnik. Byt hospodarny
pro nas znamena, posouvat meéfitka ohledné
nizkych provoznich nakladd a spotfeby surovin a
neustale rozpoutdvat novou revoluci na trhu. Byt
udrzitelny pro nas znamena, zodpovédné zachazet
se surovinami a sledovat vlastni ekologickou
energetickou politiku. To neplati pouze pro pouziti
vyrobku, ale také pro véechny oblasti podniku jako

je nakup a vyroba.



HOBART
Kompetentné — Rychle — Spolehlive

Servisni technik HOBART a servisni partner HOBART
jsou ,skutecni* odbornici. Diky intenzivnimu skoleni
a letitym zkusenostem jsou tito technici vybaveni
jedineCnymi a podrobnymi znalostmi o vyrobku.
Udrzbafské prace a opravy tak jsou vzdy vykonany
odborng, rychle a spolehlive.

Myci technika Vareni

4

Technika Technologie zpracovani
pripravy odpadu
SKVELE VYKONY

ve Vasi kuchyni

My z firmy HOBART jsme pysSni na to, ze Vam
dodavame zcela spolehlivé, inovativni a velmi kvalitni
stroje pro Vasi kuchyn. Vyvijime a sestavujeme je
tak, abyste nejlépe zvladali i ty nejnarocnéjsi ukoly
Vaseho vsedniho dne v kuchyni.

Let‘'s make it happen!
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DEUTSCHLAND/OSTERREICH
HOBART GMBH :

Robert-Bosch:StraBe 17 | 77656 Offenburg

Tel.: +49 781 600-0- | |nfo@hobart de -

www.hobart.de

Zentraler Verkauf +49 180 300 0068 °

'SCHWEIZ
GEHRIG GROUP AG

Baulerwisenstrasse 1 | 8152 Glattbrugg

Tel.: +41 43 211 56-56
info@gehriggroup.ch
www.gehriggroup.ch

FRANCE

COMPAGNIE HOBART.

ZI PARIS EST - Allée-du Ter Mai - B.P. 68
77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2 '
Téléphone: +33 164 11 60 00
contact@hobart.fr

www.hobart.fr

UNITED KINGDOM

HOBART UK

Southgate Way | Orton Southgate
Peterborough | PE2 6GN

Phone: +44 844 888 7777
customer.support@hobartuk.com
www.hobartuk.com

BELGIUM

HOBART FOSTER BELGIUM
Industriestraat 6 1 1910 Kampenhout
Phone: +32 16 60 60 40
sales@hobart.be

www.hobart.be

Werkskundendienst +49 800 600 1313
fur Osterreich +43 820 240599

HOBART b

NEDERLAND

HOBART NEDERLAND B.V. :
Pompmolenlaan 12 | 3447GK Woerden
Teli: +31348 46 26 26 '
info@hobart.nl | www.hobart.nl

NORGE

- HOBART NORGE
- ‘Gamle Drammensvel 120A 1 1363 HOVIK
. Tel.: +47 6710 98 00

- post@hobart.no | vaw.hobart.no

SVERIGE
HOBART SCANDINAVIA APS .
Varuvdgen 9 | 125 30 Alvsjo
Tel.: +46 8 584 50 920

info@hobart:se | www.hobart.se

- DANMARK

HOBART SCANDINAVIA APS
Handvaerkerbyen 27 | 2670 Greve
Tel.: +45 4390 50 12
salg@hobart.dk | www.hobart.dk

AUSTRALIA
HOBART FOOD EQUIPMENT

Unit'1/2 Picken Street | Silverwater NSW | 2128

Tel.: +61 2 9714 0200
www.hobartfood.com.au

SPAIN

HOBART ESPANA

DIVISION DE ITW ESPANA, S.L.U.
Ctra de Ribes KM 31,7

08520 Les Franqueses del Vallés, Barcelona

Phone +34 938 605 020
info@hobart.es 1| www.hobart.es

KOREA

HOBART KOREA LLC

7th Floor | Woonsan Bldg | 108 | Bangi-dong
Songpa-gu | Seoul 138-050

Phone: +82 2 34 43 69 01
contact@hobart.co.kr

www.hobart.co.kr

JAPAN
HOBART (JAPAN) K.K.

"Suzunaka Bunldmg Omorl

6-16-16 M|nam| Oi 1. Shmagawa -ku l Tokyo 140 0013

< phone +813 5767 8670

mfo@hobart cojp I’ www hobart. co;p

SINGAPORE
HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD

158 I Kallang Way | #06-03/05

Singa'pore 349245
Phone: +65 6846 7117
enquiry@hobart.com.sg
www.hobart.com.sg

THAILAND

HOBART (THAILAND)

43 Thai CC Tower Building | 31st FL

Room No. 310-311 | South Sathorn Rd.

Yannawa | Sathorn | Bangkok 1 10120

Phone: +66 2 675 6279 81 | enquiry@hobartthailand.com
www.hobartthailand.com

OTHER COUNTRIES

HOBART GMBH

Robert-Bosch-StraBBe 17 | 77656 Offenburg | Germany
Phone: +49 781 600-2820

info-export@hobart.de

www.hobart-export.com

®
Die Angaben in diesem Prospekt beruhen auf dem Stand 10/2023. Technische Anderungen oder Anderungen der Ausfiihrung bleiben vorbehalten. M |X

The details given in this brochure are correct as of 10/2023. We reserve the right to technical or design modifications.

Document non contractuel. Les indications de ce prospectus sont conformes a la'mise a jour de 10/2023. Nous hous réservons le droit de modifier
les données ou les configurations techniques de nos machines.

Paper from
responsible sources
FSC

www.fsc.org FSC® 008451 3
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